
C.M.Cキャリアマネジメント　コンサルティング　03-3893-3601

10:10～16:00（受付9:45～）

  盛繁



会社名/店名

FAX
＜ショールーム見学＞　涼しい厨房機器「涼厨」のご紹介など　 15：50～16：00  16：00～16：30

今回のゲストスピーカーは開発発展が著しい海老名で創業、
いまや全国的な名店にも名を連なれる超繁盛店「国分寺そば」の
ご主人市川雅史氏をお招きして、圧倒的なリピート率を誇るお客様を
逃がさないその手法と経営術を氏のプロフィールや店づくりのストーリー
を織り交ぜながら、視点の違うそば店経営の話をお聞かせいただきます。

国分寺そば　主人　市川雅史　　氏麺ビジネスコンサルタント 渡邉眞人氏 

人手不足や賃金の上昇に対応してこれからの蕎麦店づくりも変わります。調理の技術革新
の先取りで効率を上げ、一人当たりの稼ぎ出しを根本から変えていきます。そして、顧客目
線でゆったりと店舗面積を確保するなど、厨房のコンパクト化、新たなピークタイムを創り出
すそば店の売り方も提案していきます。

時代の多様化に伴い求められている新規の集客。それに対応する新しい味わい。オリン
ピックを控え、広くビーガンや食材の制約がある方々へ向けて、今一度、出汁を取り上げます。
トマト抽出による野菜の旨み、水引抽出による乾物系の旨味、蕎麦店の新たなる汁の提案を
実演と共に試食していただきます。

インバウンド増加、人口減少、AI(人工知能)、世代交代等、私たちの商いをしていく環境は日々刻々と
変っています。蕎麦・うどんの業態の商売のライフサイクルは長いとはいえ、そのまま何も変らなければ
取り残されるだけです。今までのブランド(のれん)も生かしつつ、ターゲットや時代の流れに合わせて、
リブランディングするにはどの様にしたら良いのだろうかという観点からお話をします。

 （前売り）
事前申込みで
受講料10,000円のところ

定員３６名（最大40名）
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