
C.M.Cキャリアマネジメント　コンサルティング　03-3893-3601

 10:10～16:45（受付9:45～）

  盛繁



会社名/店名

FAX

麺ビジネスコンサルタント 渡邉眞人氏 

株式会社SOBAKOU　代表取締役　加藤和己氏

加熱調理の枠を超えたスチコンの多彩な活用方法やそばうどん店にもたらす
効率・メリットについて調理例を交えながらお話します。

旧来のそばうどん店にはない新業態店が続々登場し、そばうどん店の新たな市場の成長を予感させます。
生産性を高めながら人材を確保し、的を得たメニューマーチャンダイジングによる訴求力で、現代の消費者
に求められるそばうどん店の新たなプラン二ング手法を詳細に解説していきます。

妙蓮寺を本店に「鴨屋　そば香」ブランドを東急東横線を中心に地域ブランドを確立！
そば香ならではの地域に親しまれるストーリーを味をカタチに具現化しています。さらに、上場を目指す「そばうどん　加とう」の
僅か5.8坪の1号店も成功し好調な滑り出し、一気にあらたなチェーンブランドを目指します！

会場：東京ガス「厨BOSHIODOME！」　ラウンジ

会費：参加自由　無料　（簡単なお飲み物とお料理をご用意しております）　

今、時代はインスタグラムの世界。
先ずは、見栄えが重要視されている世界。
20年前から蕎麦も見た目が重要だと提案してきた経験から、
見栄え重視を優先して導く盛り付けの例を数点これこそはこの品として実例で紹介します。

            続々登場する新業態そばうどん店！隠された成功ポイントを探る！
老舗・名店とは違う「新業態そばうどん店」の急伸で、新たなそば市場へチャレンジする経営が注目されています。
若い世代に向けたコスパの高いそばうどん売り方や提供スタイルで成功している新業態店や和食そばうどん、そばうどん居酒屋、
そばうどんと日本料理とのコラボなど、あらたなストーリーを持たせた店づくりが続々とオープンし新たな蕎麦うどん事業へ参入が始まっています。
さらに、その健康食材としてその注目度は国内外に広がりを見せているそばうどん業態への取り組みを、
テーマに沿ってそれぞれの講師から解説していきます。
そそばうどんに参入する経営者やネクストドアを計画する既存店経営者に必見の「麺ビジネスセミナー」です

高度成長期は、皆と同じ事をいかに効率よくオペレートすることが、商売を成功させる大きなカギでした。
“皆と同じで安心していた時代”の終焉です。価格競争に陥る同質化からの脱却をして、
いかに“自店らしい魅力”を創出し、世界観を創り出すことがスモールビジネスのブランディングのポイントです。

 （前売り）
事前申込みで
受講料10,000円のところ

定員３６名（最大40名）
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